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Introducao

Recente pesquisa do Ibope revelou que ocupamos o
quinto lugar no ranking global de consumo de
chocolate (2,5kg por pessoa). E o chocolate meio |
amargo tem apenas 3% da preferéncia dos ¥
entrevistados. 1sso comprova que uma pequena
parcela da populacdo consome o chocolate que
realmente faz bem a satde.

Essa paixao nacional por chocolate deixa as maes das
criancas, alérgicas ao leite de vaca (APLV) ou
intolerantes a lactose (IL) em panico ao imaginar que
terao que comer escondido ou se privar do doce até
que a restricao da crianca passe. Nao é facil resistir ao
chocolate! Além de ser muito gostoso ele proporciona
prazer ao comé-lo. Sem falar nas memdrias afetivas
que ele traz!

Nesse material vocé entendera que os chocolates da
SOS Alergia possuem sabor, qualidade, seguranca, Fran (APLY)
oferecendo seguranca e inclusdo social.
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Qualidade

N\ uitos chocolates que se encontram
no Mercado nem mesmo

poderiam ser chamados de “chocolate”,
pois seqgundo a ANVISA, para ser
considerado “chocolate” é preciso que o
produto tenha pelo menos 25% de cacau,
mas muitos nao chegam nem a 5%. Em

outros paises, o percentual minimo para
ser considerado “chocolate” varia de 32% a 35%.

0 chocolate da SOS Alergia contém 50% de cacau entre manteiga de cacau e liquor de
cacau.

https://www.sosalergia.com.br/chocolate-sem-lactose-soja-ovo-gluten-aplv-celiaco-sos-alergia.html
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Sabor

s chocolates mais famosos e apreciados do mundo
utilizam somente manteiga de cacau como
gordura. Infelizmente, para reduzir o custo, muitos
chocolates utilizam outras “gorduras vegetais” em
substituicao total ou parcial da manteiga de cacau. Essa
substituicao impacta consideravelmente no sabor do

produto.

A Unica gordura utilizada no chocolate da SOS Alergia é a

manteiga de cacau e a alta concentracdo de cacau

Mariana (APLV)

permite que o chocolate seja considerado “gourmet”.
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cacau é um alimento rico em flavonoides que

tém acdo anti-inflamatéria e antioxidante,
protegendo o organismo dos efeitos nocivos do
excesso de radicais livres que causam o
aparecimento de diversas doencas. Por conter
também vitaminas, minerais, gorduras e fibras
benéficas, o cacau se torna um alimento capaz de
proporcionar um envelhecimento sauddvel,
} trazendo diversos beneficios 3 saude.

Bia (APLV)

Em substituicdo a manteiga de cacau, alguns chocolates utilizam gordura vegetal
hidrogenada que é um ingrediente extremamente maléfico a satde. Como informado
anteriormente, o chocolate da SOS Alergia utiliza somente manteiga da cacau.
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Seguranca

A matéria-prima utilizada para
produzir o chocolate da SOS Alergia
¢ altamente selecionada. Sao utilizados
apenas cacau (manteiga e liquor) e
acucar.
0 maquindrio usado na fabricacdo do
chocolate foi construido internamente e
sO produz a mesma versao de chocolate,
ou seja, jamais teve contato com leite de
vaca e derivados, soja, trigo, castanhas,
etc.

Lorena (APLV)

Todo esse cuidado torna o chocolate da SOS Alergia uma excelente opcao para os
alérgicos, intolerantes a lactose, celiacos e veganos.
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Inclusao Social

ASOS Alergia tem como Missdo “promover
acolhimento, inclusao social e qualidade de
vida para os alérgicos e seus familiares, produzindo
e comercializando produtos sequros com qualidade
atrelados a um atendimento personalizado”. Por
isso, 0 chocolate da SOS alergia foi desenvolvido
visando atender o maximo de pessoas possivel,
incluindo os alérgicos, os intolerantes a lactose, 0s
celiacos, os veganos, as pessoas que optam por
uma alimentacdo mais sauddvel e os apreciadores
de um bom chocolate.

Nosso desejo é que cada crianca e adulto sinta-se

|I/

incluida socialmente quando consumir nossos chocolates afinal “mais do que amar o que

l”

fazemos... amamos para quem fazemos
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” SOS Alergia’

A S0S Alergia é uma empresa especializada na producao e comercializacao
de produtos para alérgicos nas areas: alimentar, respiratoria e
dermatoldgica.

Nossa especialidade é a producao de alimentos isentos dos principais
alérgenos alimentares, permitindo assim que os alérgicos sintam-se
incluidos socialmente.

Fazemos tudo recheando com muito carinho, cuidado, respeito e amor
porque "mais do que amar o que fazemos, amamos para quem fazemos"

www.sosalergia.com.br
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